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14.00 — 14.10
REFERATY:
14.10 - 14.35
14.35-15.00
15.00 — 15.25
15.25 - 15.40
15.40 - 16.30
16.30 - 16.55
16.55-17.20
17.20-17.45
17.45-18.10
18.10 - 18.30
20.00

Pondéli dne 23. 5. 2016 — 14.00 h

Zahajeni

AACS - prispévek Evropské komise pro potirani podvodu
V potravinarstvi
J. Pokora, V. Vialkova, SZPI Brno

Uloha Celné technické laboratoie p¥i kontrole potravin se
zvlastnim zaméfenim na vyuziti izotopovych metod
P. Havelec, S. Ondrousek, CTL,Generalni feditelstvi cel, Praha

Faktory ovliviiujici spolehlivost pouZivanych markert
autenticity a falSovani potravin
H. CiZzkova, F. Kvasni¢ka, VSCHT Praha

DISKUSE
PRESTAVKA-diskuse k posterim

FalSovani potravin a pripady feSené SVS v ramci systému AACS
D. Hezinov4, Ustfedni veterinarni sprava SVS, Praha

Cesty vedouci k produkeci falSovaného medu
H. VinSova, D. Titéra, Vyzkumny tstav vcelatsky, Dol

Je palmovy olej v potravinach lacinou nahrazkou?
J. Brat, CTPP Praha, J. Dostalov4a, VSCHT Praha

Z historie falSovani potravin v ¢eskych zemich
M. Konifova, Muzeum Komenského v Pferové

DISKUSE

Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin

Hodnoceni ¢okolad — Cokoladovna Troubelice
Hodnoceni uzenin - MP Krasno, a.s.
Hodnoceni syra — OLMA a.s.

Znovin Znojmo a.s.
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REFERATY:
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 - 9.15
9.15 - 9.30
9.30 — 9.50
9.50 —10.10
10.10 — 10.25
10.25 — 10.40
10.40 —10.55
10.55-11.10
11.10-11.50
11.50 - 12.05
12.05-12.20

Utery dne 24. 5. 2016 — 8.30 h

Senzorické hodnoceni novych sladidel
Panovska Z., llko V., Dolezal M.

Reaktivni karbonylové slouceniny ve sladidlech a napojich
S riznymi sladidly
Cejpek K., Banovska V.

Bifenyly, mozna pfic¢ina smyslové vady nealkoholického napoje
Kruzik V., Sistkova L, Cizkova H.

Hodnoceni kvality a autenticity jednodruhovych bylinnych ¢aji
Prchalova J., Rajchl A.

DISKUSE
PRESTAVKA

Porovnani vybranych kvalitativnich parametri jablek
Z ekologické a integrované produkce
Koufimska L., Dresslerova 1., Sus J.

Charakterizace botanicky odliSnych druhi bortuvek a posouzeni
autenticity boruvkovych dZemi z trZni sité
Neradova E., Zikova A., Kvasnicka F., Cizkova H.

Fruiting bodies of cultivated mushroom Pleurotus ostreatus:
composition and strain variability
Baeva E., Synytsya A., Copikova J.

DISKUSE
PRESTAV K A-diskuse k posterim

Merck Millipore - pFiprava laboratorni vody s laskou .....
Ratko§ M. — MERCK spol. s r.0., Praha

Aplikace FT-NIR spektroskopie v potravinaistvi
Sedliakova M., Tenkl L.— Nicolet CZ, s.r.0., Praha
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12.20-12.30 DISKUSE

14.00 — EXKURZE
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REFERATY:
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 — 9.15
9.15 — 9.30
9.30 - 10.10
10.10 —10.25
10.25 - 10.40
10.40 - 10.55
10.55-11.10
11.10-11.30
11.30 - 11.45
11.45-12.00
12.00 - 12.15
12.15-12.30

Stieda dne 25. 5. 2016 —8.30 h

Barva suSenych téstovin — identifika¢ni znak jakosti
Svec 1., Hruskova M.

Trvanlivé pe€ivo-netradi¢ni receptury a nutri¢ni prinos susenek
Hruskova M., Svec 1.

Obsah soli v pekafskych vyrobcich, Sunkach, syrech
a Vv obloZeném pecivu
Dostalova J., Brat J.

DISKUSE
PRESTAVK A - diskuse k posterim

Sil, sodik a masné vyrobky
Salakova A., Kamenik J., Pechova A.

MoZnosti sniZeni sodnych iontd v masnych vyrobcich
Skorpilova T., Sktivanek A., Pipek P.

Autentifikace a kvantifikace komer¢éné vyznamnych druhi masa
pomoci DNA analyzy
Zdenkova K., KoncoSova M., Akhatova D., Demnerova K.

Speciace selenu v mikroskopickych Fasach obohacenych selenem
Revenco D., Vomackova M., Jiri M., Stranska M., Koplik R.

DISKUSE
PRESTAVKA
Vlastnosti malo znamych bylin z ¢eskych farmaiskych trhu

Pudil F.

Vyskyt trans mastnych kyselin v potravinach na ¢eském trhu
Dolezal M., Matégjkova K., Ilko V., Brat J., Dostalova J.

SloZeni tuku vybranych dehydratovanych vyrobki
Matéjkova K., Ondiejkova Z., Dolezal M., Dostalova J.
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12.30-12.45 DISKUSE

12.45 ZAVER SYMPOSIA

Program XLVI. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin www.czechfoodchem.cz




POSTERY

prezentace pondéli-stieda 23.—-25. 5. béhem velkych prestivek

1. Zhodnoceni jakosti medi od ¢eskych véelaru
Zabrodska B., Borkovcova I., Vorlova L.

2. Charakterizace majoritnich vonnych latek fepkovych media pomoci
plynové chromatografie s olfaktometrickym detektorem
Kruzik V., Vapenka L., Skorpilova T., Zikova A., Cizkova H.

3. Beebread as food product: microbial background, microscopic and
spectroscopic evaluation
Shevtsova T., Bleha R., Kyselka J., Synytsya A., Brindza J., Filip V.

4. Vyuziti techniky DART/TOF-MS pro hodnoceni kvality a autenticity
kakaovych vyrobku
Prchalova J., Dvotakova Z., Rajchl A.

5. Chemicka a smyslova charakteristika aroma jahodovych sirupi
Kruzik V., Heliskova H., Brozova E., Prichova K., Grégrova A., Cizkova H.

6. Zmény tékavych latek béhem vyroby jable¢nych koncentratii
Haubeltova A., Tuma P., Sevéik R., Cizkova H.

7. Stanoveni obsahu gliadinu v piva
Mikulikova R., Svoboda Z., BeneSova K., Bélakova S.

8. Modifikovana HPLC metoda s RI detekci na stanoveni obilnych
beta-(1-3),(1-4)-p-glukani
Pinkrova J., Bohacenko 1.

9. Porovnani G¢inki mleti na strukturu a vlastnosti mouk
Pancikova B., Slukova M., Sktivan P.

10. Hodnoceni vlivu maéeni na vlastnosti nahého je¢mene
Jirsa O., Sedlackova 1., Vaculova K.

11. Merlikové klicky — potravina s vysokou antioxidac¢ni aktivitou
Bigasova V., Pexova Kalinova J.

12. Analyza rostlinnych silic pouZitelnych k fortifikaci potravinarskych
vyrobki
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13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

Svoboda Z., Mikulikova R., Pluha¢kova H., Bélakova S., Bene$ova K.

Chemické a organoleptické vlastnosti cesnekii na ¢eském trhu
llko V., Gabrikova M., Panovska Z., Dolezal M.

Vyznamné sirné metabolity ¢esneku sicilského (Nectaroscordum siculum)
Stefanova I., Kubec R.

Studium migrace sloZek papirovych obalovych materiali do potravin
a potravinovych simulanti
Vapenka L., Planickova T., Kruzik V., Dobias J.

Hemolyticka aktivita hub ¢eledi ¢iruvkovitych
Hauser J., Pudil F.

Aromatické latky ¢erstvych hub
Pudil F.

Biologicky aktivni sirné slou¢eniny houZevnatce jedlého
Kupcova K., Kubec R.

Obsah sodiku ve vybranych pochutinach
Bednar J., Tesaf Z., Macharackova B.

Systém dohledu a kontroly Celni spravou Ceské republiky a ochrana
trhu s potravinami 5
Prasova P., Seidl J., Hofmann J., Cizkova H.

Vytvorenie vhodného genetického markera pre autentifikaciu pridavku
ja¢mena v kave arabica
Snirc M., Fekete T., Bobkova A.

Autentifikacia bryndze end-point PCR metédou
Fekete T., Snirc M., Bobko M.

Prikaz tuku v masnych vyrobcich obrazovou analyzou
Pospiech M., Gavlasova L., Salakova A., Tremlova B., Kamenik J.,
Javirkova Z.

Stanoveni obsahu morfinu v makoviné metodou HPLC
Kabatova N., Sulova R.

A
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